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Hotel Backhaus

Intim atmosfære, hygge og billige priser
Intime Atmosphäre, Gemütlichkeit und günstige Preise

Intimate atmosphere and reasonable prices

Danske Specialiteter
Dänische Spezialitäten

Danish specialities

Gårdhave
Biergarten
Courtyard

Overnatningsmuligheder
Übernachtungsmöglichkeiten

Overnight accommodation
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ALLE RETTER FÅS OGSÅ SOM TAKE AWAY

Frokostplatter (serveres fra kl. 11.30 - 16.30)

Platte 1
• Pandestegt rødspættefilet med remoulade og citron
• Roastbeef med remoulade, peberrod, ristede løg og agurkesalat
• 2 danske oste med druer og peberfrugt

Platte 2
• Hjemmemarineret sild med karrysalat
• Mørbradbøf med bløde løg og agurkesalat
• Gl. dags æblekage med makroncrumble og flødeskum

Mittagsteller 1
• Gebratenes Schollenfilet mit Remoulade und Zitrone
• �Roastbeef mit Remoulade, Meerrettich, Röstzwiebeln und Gurkensalat 
• 2 dänische Käsesorten mit Trauben und Paprika

Mittagsteller 2
• Hausmarinierter Hering mit Currysalat
• Lendensteak mit weichen Zwiebeln und Gurkensalat
• �Dänishe Apfelkuchen mit Makronenstreusel und Schlagsahne

Lunch plate 1
• Pan-fried plaice fillet with remoulade and lemon
• Roast beef with remoulade, horseradish, roasted onions and cucumber salad 
• 2 Danish cheeses with grapes and bell pepper

Lunch plate 2
• Home-marinated herring with curry salad
• Tenderloin steak with soft onions and cucumber salad
• Old fashioned apple cake with macaroon crumble and whipped cream

Serveres med brød og smør - Serviert mit Brot und Butter - Served with bread and butter

kr. 23500
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FROKOST RETTER - Zweites Frühstück - Lunch
2 Bakskuld med remoulade, citron, rugbrød og smør............................................kr. 189,00
(Bakskuld er en vestjysk specialitet som er en saltet, tørret og røget ising. Bakskuld bliver pandestegt)

2 Bakskuld mit Remoulade, Zitrone, Roggenbrot & Butter
(Bakskuld ist eine westjütländische Spezialität, ein gesalzene, getrocknete und geräucherte Scholle. 
(Bakskuld wird in der Pfanne gebraten)

2 Bakskuld with remoulade, lemon, rye bread & butter 
(Bakskuld is a West Jutland specialty which is a salted, dried and smoked plaice. Bakskuld is pan-fried)

Hjemmemarineret sild med rødløg, kapers, karrysalat,
1/2 æg, rugbrød og smør............................................................................................kr. 98,00

Marinierter Hering mit roten Zwiebeln, Kapern, Currysalat, 1/2 Ei, Roggenbrot & Butter 

Marinated herring with red onion, capers, curry salad, 1⁄2 egg, rye bread & butter

1 Pandestegt rødspættefilet med remoulade, citron, rugbrød og smør.................kr. 98,00

1 gebratenes Schollenfilet mit Remoulade, Zitrone, Roggenbrot und Butter

1 fried plaice fillet with remoulade, lemon, rye bread & butter

Æggekage med bacon, tomat, purløg, rugbrød og smør........................................kr. 125,00

Omelett mit Bacon, Tomaten, Schnittlauch, Roggenbrot und Butter

Omelette with bacon, tomatos, chives, rye bread butter

Stjerneskud: dampet og pandestegt rødspættefilet med rejer, røget laks,  
dressing, grønne asparges og citron på ristet franskbrød .....................................kr. 189,00

Stjerneskud: 1 gedämpftes und 1 gebratenes Schollenfilet mit Krabben Räucherlachs, Dres-
sing, grünen Spargeln, Zitrone auf getoastetem Weißbrot

Stjerneskud: 1 steamed and 1 fried plaice fillets with shrimps, smoked salmon, dressing, 
green asparagus, lemon, on toasted french bread

Pariserbøf 225 gr. hakket oksekød på ristet franskbrød
med kapers, rødbede, løg, peberrod og rå æggeblomme........................................kr. 168,00
PariserSteak 225 gr. Rinderhacksteak auf getoastetem Weißbrot mit Kapern, Roten Beten, 
Zwiebeln, Meerrettich, rohem Eigelb

Parisian steak 225 gr. minced beef on toasted french bread with capers, beets, onions,  
horseradish & raw egg yolk

ALLE RETTER FÅS OGSÅ SOM TAKE AWAY
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FROKOST RETTER - Zweites Frühstück - Lunch

Biksemad med spejlæg, rødbeder, rugbrød og smør..............................................kr. 158,00
Gebratene Kartoffeln, Zweiebeln, Fleisch, Spiegeleier, Rote Beten, Roggenbrot und Butter 
Fried potatoes, onions, meat, fried eggs, pickled beetroot, rye bread and butter

Kyllingsandwich med bacon, salat, tomat, agurk, ananas og karrydressing.......kr. 145,00
Hähnchensandwich mit Bacon, Salat, Tomaten, Gurken, Ananas und Curry-Dressing 
Chicken sandwich with bacon, lettuce, tomatos, cucumber, pineapple and curry dressing

Smørrebrød - Belegtes Brot - Open danish sandwiches
Æg og rejer, mayonnaise, kaviar og citron..............................................................kr. 68,00
Eier und Krabben, Mayonnaise, Kaviar und Zitrone
Eggs and shrimps, mayonnaise, caviar and lemon

Roastbeef, remoulade, peberrod, agurkesalat, og ristede løg................................kr. 65,00
Roastbeef, Remoulade, Meerrettich, Gurkensalat und Röstzwiebeln
Roast beef, remoulade, horseradish, cucumber salad, and roasted onions 

Flæskesteg, rødkål og surt.........................................................................................kr. 58,00
Schweinebraten, Rotkohl und Sauerwaren.
Pork roast, red cabbage and gherkins 

Kartoffel, bacon, mayonnaise, rødløg, tomat og purløg.........................................kr. 55,00
Kartoffeln, Bacon, Mayonnaise, Tomaten, Schnittlauch und rote Zwiebeln
Potatoes, bacon, mayonnaise, tomatoes, chives and chopped red onions 

Pandestegt rødspættefilet med rejer, mayonnaise og citron...................................kr. 118,00
Gebratene Schollenfilet mit Krabben, Mayonnaise und Zitrone
Fried plaice fillet with shrimps, mayonnaise and lemon 

Ristet franskbrød med tørsaltet koldrøget laks, asparges og røræg.....................kr. 135,00
Getoastetes Weißbrot mit trockengesalzenem, kaltgeräuchertem Lachs, Spargel und Rührei 
Toasted french bread with dry-salted cold-smoked salmon, asparagus and scrambled eggs

ALLE RETTER FÅS OGSÅ SOM TAKE AWAY
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Forretter - Vorspeisen - Starters

Tørsaltet koldrøget laks og chili citrusmarinerede rejer med grønne asparges,
brød og smør...............................................................................................................kr. 128,00

Kaltgeräucherter Lachs und Chili-Zitrusmarinierte Krabben, Spargel, Brot und Butter

Cold smoked salmon and chili citrus marinated shrimps, asparagus, bread and butter 

Rejecocktail med salat, dressing, grønne asparges, citron, brød og smør............kr. 118,00

Krabbencocktail mit Salat, Spargel, Zitrone, Dressing, Brot und Butter

Shrimp cocktail with salad, asparagus, lemon, dressing, bread and butter

Fanøskinke med salat, oliven, soltørrede tomater og hvidløgsbrød......................kr. 108,00

Fanø-Schinken mit Salat, Oliven, sonnengetrockneten Tomaten und Knoblauchbrot Fanø 

ham with salad, olives, sun-dried tomatoes and garlic bread

Dagens suppe med brød (Spørg betjeningen)..........................................................kr. 95,00

Tagessuppe mit Brot (Fragen Sie bitte das Personal)

Soup of the day (Please ask the staff)

ALLE RETTER FÅS OGSÅ SOM TAKE AWAY
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Hovedretter - Hauptgerichte - Main courses
Stegt kyllingebryst med dagens grøntsager, krydderbagte kartofler  
og champignonsauce..................................................................................................kr. 220,00

Gebratene Hähnchenbrust mit Tagesgemüse, gewürzten Ofenkartoffeln und Champignonsauce

Fried chicken breasts with vegetables of the day, spiced baked potatoes and mushroom sauce 

Dansk bøf (225 g.) med bløde løg, kartofler, skysauce og rødbeder......................kr. 198,00

Dänisches Rinderhacksteak mit geschmorten Zwiebeln, Kartoffeln, rote Beten und Bratensauce

Minced beefsteak with soft fried onions, potatoes, pickled beets and sauce

Herregårdsbøf (225 g.) med grilltomat, ærter, pommesfrites  
og bearnaisesauce.......................................................................................................kr. 198,00

Rinderhacksteak mit Grilltomate, Erbsen, Pommes Frites und Sauce Bearnaise 

Minced Beefsteak with grilled tomato, peas, french fries and sauce bearnaise

Backhaus Schnitzel med sauté af champignon, løg og peberfrugt serveres med ærter,
pommes frites og bearnaisesauce..............................................................................kr. 198,00

Backhaus Schnitzel mit sautierten Champignons, Zwiebeln und Paprika serviert mit Erbsen, 
Pommes Frites und Sauce Bearnaise

Backhaus schnitzel with sauté of mushrooms, onions and peppers, served with peas, french 
fries and sauce bearnaise

2 mørbradbøffer med bløde løg, ærter, kartofler, champignonsauce og 
hjemmelavet agurkesalat...........................................................................................kr. 198,00

2 Schweinefiletsteaks mit weichen Zwiebeln, Erbsen, Kartoffeln, Champignonsauce und 
hausgemachtem Gurkensalat

2 pork tenderloin steaks with soft fried onions, peas, potatoes, mushroom sauce and
homemade cucumber salad 

Backhausgryde: Skinkekød og grønsager i karry/paprikasauce, servers med  
hakket rødløg, persille, løgringe i øldej, syltet mild chili, ris og pommes frites......kr. 198,00
Backhaustopf: Schinkenfleich und Gemüse in Curry-Paprika-Sauce, serviert mit gehackten 
roten Zwiebeln, Petersilie, Zwiebelringen im Bierteig, eingelegtem mildem Chili, Reis und 
Pommes Frites

Stew of ham and vegetables in curry/paprika sauce, served with chopped red onion, parsley, 
onion rings in beer batter, pickled chili, rice and french fries 

Beuf Bearnaise af oksefilet med mixsalat, pommes frites og bearnaisesauce.......kr. 285,00

Beuf Bearnaise vom Rinderfilet mit Salat, Pommes Frites und Sauce Bearnaise 
Beuf Bearnaise of beef fillet with salad, french fries and bearnaise sauce
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Hovedretter - Hauptgerichte - Main courses
Peberbøf af oksefilet med stegte kartofler dagens grøntsager og pebersauce......kr. 285,00

Pfeffersteak vom Rinderfilet mit Bratkartoffeln, Tagesgemüse und Pfeffersauce

Pepper steak of beef fillet with fried potatoes, vegetables of the day and pepper sauce 

Backhaussteak af oksefilet med champignon-løg ragout, tomatsalat,
krydderbagte kartofler og hvidløgsdip....................................................................kr. 285,00

Backhaussteak vom Rinderfilet mit Champignon-Zwiebel-Ragout, Tomatensalat, gebackenen 
Kräuterkartoffeln und Knoblauch-Dip

Backhaussteak of beef fillet with mushroom onion ragout, tomato salad, spiced baked potato-
es and garlic dip 

1 række barbecue ben med salat, pommes frites eller krydderbagte kartofler  
med mayonnaise og ketchup (Ekstra 1/2 række 75,-) ............................................kr. 235,00

1 Reihe Barbecue Ribs mit Salat, Pommes Frites oder gewürzten Ofenkartoffeln mit Mayon 
naise und Ketchup (Extra: 1/2 Reihe 75,-)

1 row of barbecue ribs with salad, french fries or spiced baked potatoes with mayonnaise and 
ketchup (Extra:1/2 row 75,-) 

Burger 225 gr. hakket oksekød i hjemmebagt burgerbolle med cheddar ost, 
hvidløgsmayonnaise, salat, bacon, tomat, agurkesalat, sauté af champignon, løg og 
peberfrugt serveres med pommes frites...................................................................kr. 235,00

Burger 225 gr. Hackfleisch vom Rind mit Cheddarkäse, Knoblauchmayonnaise, Salat, Bacon, 
Tomaten, Gurkensalat, sautierte Champignons, Zwiebeln und Paprika serviert mit Pommes 
Frites

Burger 225 gr. minced beef with cheddar cheese, garlic mayonnaise, lettuce, bacon, tomato-
es, cucumber salad, sauteed mushrooms, onions and paprika served with french fries

Stor helstegt rødspætte (min.425 gr.) med persillekartofler og smørsauce..........kr. 260,00

Ganze gebratene Scholle (mindestens 425 gr.) mit Petersilienkartoffeln und Buttersauce 

Whole fried plaice (at least 425 gr.) with parsley potatoes and butter sauce 

Dagens fisk med frikassé kartofler og årstidens grøntsager..................................kr. 268,00

Fisch des Tages mit Frikassee aus Kartoffeln und Gemüsen der Saison

Fish of the day with potato fricassee and seasonal vegetables

Grøntsagsbøf med dagens grøntsager og svamperisotto........................................kr. 220,00

Gemüsesteak mit Tagesgemüse und Pilzrisotto

Vegetable steak with vegetables of the day and mushroom risotto
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Desserter - Nachtisch - Desserts 

2 Pandekager med jordbærmarmelade, flormelis og vaniljeparfait.....................kr. 95,00

2 Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade, Puderzucker und Vanilleparfait 

2 pancakes with strawberry jam, powdered sugar and vanilla parfait 

Lun blåbær-citronmazarinkage med hjemmelavet cookiedough is og frugt.......kr. 95,00

Warmer Zitronen-Mazarin-Kuchen mit weißem Schokoladenkeks-Eis und Obst 

Warm blueberry-lemon mazarine cake with white chocolate cookiedough ice cream and fruit 

Hjemmelavet islagkage med chokolade og mandelbund........................................kr. 95,00

Hausgemachte Eistorte mit Schokolade auf Mandelboden

Homemade ice cream cake with chocolate on almond base 

Gl. dags æblekage med makroncrumble og flødeskum..........................................kr. 75,00

Dänishe Apfelkuchen mit Makronencrumble und Schlagzahne 

Old-Fashioned Danish apple trifle with macarons crumble and whipped cream 

Brie frit: paneret friteret brie ost med hjemmelavet solbærmarmelade,  
persillefrit, ristet franskbrød og smør......................................................................kr. 98.00

Brie-Fritte: panierter, fritierter Brie-Käse mit hausgemachter schwarzer Johannis beer 
marmelade, Petersilienfritte, geröstetem Brot und Butter

Brie frit: breaded fried brie cheese with homemade blackcurrant marmalade, parsley frit, 
toasted bread and butter

3 Danske oste med druer, oliven, syltede nødder, peberfrugt, brød og smør........kr. 125,00

3 Dänische Käsesorten mit Trauben, Oliven, eingelegten Nüssen, Paprika, Brot und Butter 

3 Danish cheeses with grapes, olives, pickled nuts, peppers, bread and butter
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Børnemenu - Kinderkarte - Children’s menu

Kyllingbryst med kartoffelbåde, mayonnaise og grøntssagsstave.........................kr. 85,00

Hähnchenbrust mit Kartoffelspalten, Mayonnaise und Gemüsesticks

Chicken breast with potato wedges, mayonnaise and vegetable sticks 

2 røde pølser med pommes frites og grøntsagsstave...............................................kr. 85,00

2 Rote Würstchen mit Pommes Frites und Gemüsesticks

2 red sausages with french fries and vegetable sticks 

Fiskefilet med citron, pommes frites og grøntssagstave.........................................kr. 85,00

Fischfilet mit Zitrone, Pommes Frites und Gemüsesticks

Fish filet with lemon, french fries and vegetable sticks 

Steak af oksefilet med grøntsagsstave, kartoffelbåde og hvidløgsdip....................kr. 145,00

Rinderfiletsteak mit Gemüsesticks, Kartoffelspalten und Knoblauchdip 

Beef fillet steak with vegetable sticks, potato wedges and garlic dip 

Vaniljeparfait med flødeskum og chokoladesauce..................................................kr. 65,00

Vanilleparfait mit Schlagsahne und Schokoladensauce

Vanilla parfait with whipped cream and chocolate sauce 

Pandekage med jordbærmarmelade og vaniljeparfait...........................................kr. 65,00

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade und Vanille Parfait

Pancake with strawberry jam and vanilla parfait

Børnemenuerne er forbeholdt børn under 12 år

Die Kindermenüs sind Kinder unter 12 Jahren vorbehalten

The children’s menus are reserved for children under 12
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